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+FLAVOUR SAVE 
СБАЛАНСИРОВАННЫЙ СОСТАВ С АНТИОКСИДАНТЫМ ДЕЙСТВИЕМ 

 

 

СОСТАВ 

 

Метабисульфит калия (E 224) 65%, L-аскорбиновая кислота (E 300) 35%. 

Содержит сульфиты. 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

 

FLAVOR SAVE — это сбалансированный поликомпонент, способный сохранять типичные 

сортовые ароматы и предотвращать окисление красящих и ароматических компонентов сусла, 

соков и вина. Аскорбиновая кислота и диоксид серы, присутствующие в FLAVOR SAVE, 

помогают регулировать окислительно-восстановительный потенциал (rH) вина, обеспечивая 

длительное восстанавливающие действие. 

Выпускается в виде белого порошка и подготовлен таким образом, чтобы сохранить свои 

характеристики без изменений. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

 

FLAVOR SAVE выполняет эффективное антиоксидантное действие и сохраняет первичные 

ароматические вещества, характерные для винограда. 

Синергетическое действие его компонентов позволяет достичь следующих целей: 

- неизмененные типичные первичные ароматы; 

- более низкий окислительно-восстановительный потенциал; 

- микробиальная защита. 

Используется в вине для предотвращения окисления, также в сочетании со специфическими 

танинами, подходящими для этой цели (т.е. TI PREMIUM®, PREMIUM® STAB, HARVEST 

TAN®, SAFE TAN®…). 

FLAVOUR SAVE при добавлении в вино обеспечивает более длительный срок хранения 

благодаря лучшему окислительно-восстановительному балансу, идеальному для сохранения 

аромата, свежести, фруктового вкуса и типичных особенностей вина без изменений. 

 

При использовании FLAVOUR SAVE соблюдайте соответствующие действующие 

правовые нормы. 

 

  

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

 

Добавить FLAVOR SAVE непосредственно к вину или растворить необходимое количество в 

части обрабатываемого вина в соотношении 1:10, избегать аэрации. Добавить в вино и 

обеспечить правильное перемешивание. FLAVOR SAVE необходимо добавлять в вино в 

качестве стабилизатора непосредственно перед розливом. 
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ДОЗИРОВКА 

 

10 - 20 г/гл. 

Внимание: 10 г/л SAVOR FLAVOR SAVE дает около 40 мг/л диоксида серы и 35 мг/л 

аскорбиновой кислоты. 

 

 

УПАКОВКА 

 

Полиламинатный пакет 1кг 

 

 

ХРАНЕНИЕ 

 

Хранить в прохладном и сухом месте. Аккуратно закройте открытые пакеты, чтобы ограничить 

потерю титра диоксида серы. 

Предупреждение: даже в запечатанном контейнере метабисульфит калия имеет тенденцию 

терять свой титр и превращается в сульфат на поверхности.      

 

 

ОПАСНОСТЬ 

 

На основании действующих европейских норм продукт классифицирован: не опасный. 
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