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COMBO® FRESHFRUIT 
СЕЛЕКЦИОННЫЕ ДРОЖЖИ ДЛЯ УСИЛЕНИЯ АРОМАТОВ В ВИНЕ 

 

СОСТАВ 

 

Селекционные дрожжи для энологического использования с высоким процентом активных 

клеток (минимум 10 миллиардов клеток на грамм продукта). 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

 

COMBO® FRESHFRUIT — это смесь различных штаммов дрожжей, специально разработанных 

для увеличения выработки сложных эфиров и других летучих соединений в винах. Известно, 

что совместная «комбинация» различных штаммов при брожении оказывает положительное 

влияние на ароматы, придавая конечному вину большую сложность. COMBO® FRESHFRUIT 

может бродить в сложных условиях, обладает хорошей устойчивостью к высокому содержанию 

спирта (16,5% об.) и к низкой температуре (12°C - 30°C). Рекомендуется обеспечить 

соответствующую и сбалансированную подкормку. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

 

COMBO® FRESHFRUIT особенно подходит для красных вин, чтобы усилить фруктовые ноты и 

придать сложности. В действительности, цель выбора различных штаммов – это увеличить 

свежесть и дать больше цветочных ароматов. Такие характеристики делают эти дрожжи 

подходящими даже для сложного брожения. 

 

При использовании COMBO® FRESHFRUIT соблюдайте соответствующие действующие 

правовые нормы. 

 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

 

Растворите необходимое количество дрожжей в соотношении 1:10 в теплой воде (40°C), 

содержащей 1-2% сахара; через полчаса размешайте и постепенно добавляйте отфильтрованное 

и сульфитированное сусло, чтобы не вызывать резких перепадов температуры. 

Чтобы облегчить размножение дрожжевых клеток, субстрат не должен содержать более 2% 

сахара и должен быть тщательно аэрирован; на этом этапе рекомендуется использовать 

активаторы брожения, такие как V ACTIV PREMIUM®. 

Регидратированные дрожжи в активном брожении могут быть добавлены в массу для 

брожения. Рекомендуется постепенно добавлять сусло к реактивированной дрожжевой массе, 

уже присутствующей на дне бродильного резервуара.  
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ДОЗИРОВКА 

 

20 г/гл для красной винификации 

 

 

УПАКОВКА 

 

Полиламинатные вакуумные пакеты 500 г 

 

 

ХРАНЕНИЕ 

 

Продукт следует хранить в прохладном, сухом месте. В этих условиях он будет продолжать 

свою активность до истечения срока годности, указанного на этикетке. 

Открытые упаковки должны быть тщательно закрыты и использованы как можно скорее. 

 

 

ОПАСНОСТЬ 

 

На основании действующих европейских норм продукт классифицирован: не опасный 
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