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MPA 
ЧИСТЫЕ МАННОПРОТЕИНЫ ДЛЯ ОКЛЕЙКИ С ЧАСТИЧНЫМ 

СТАБИЛИЗИРУЮЩИМ ЭФФЕКТОМ 

 
 

СОСТАВ 

 

Очень чистые маннопротеины  

 

 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

 

MPA представляет собой специфический отбор маннопротеинов, полученных с помощью 

определенного процесса биотехнологического разделения, с учетом их первоначальной 

коллоидной структуры. MPA в гранулированной форме, прозрачного янтарного цвета. 

Легко растворим в воде. Полученные растворы слегка мутные. 

MPA оказывает частичное влияние на стабилизацию винного камня в вине и в целом на 

коллоидные помутнения. Является микрофильтруемым. 

 

 

ПРИМЕНЕНИЕ 

 

MPA особенно подходит для использования в качестве комплексообразующего вещества 

коллоидного компонента, улучшая в целом осязательные ощущения округлости и мягкости во 

вкусе. 

Сырье MPA было отобрано также за свою обонятельную чистоту, чтобы оно не оказывало 

негативного влияния на букет вина; с другой стороны, он замечательно уравновешивает 

некоторые диссонирующие характеристики во вкусе, такие как пики танина или терпкость, в то 

же врем, не блокируя таниновую силу вина. Иногда, после дозировки MPA в вина с высоким 

содержанием спирта, может быть получено приятное смягчение ощущаемого спирта. 

Оптимален как на стадии оклейки, так и на этапе предварительного розлива. 

MPA является микрофильтруемым: при рекомендуемых дозировках его можно добавлять даже 

непосредственно перед розливом в бутылку, так как показатели фильтруемости существенно не 

меняются. Перед окончательной фильтрацией всегда рекомендуется лабораторная оценка. 

Он работает как защитный коллоид, показывая взаимодействия с белковыми элементами; таким 

образом, дозировка рекомендуется для продуктов со стабильным белком. 

В технологии игристых вин он также очень хорош в приготовлении, как тиражного ликера, так 

и экспедиционного ликера. 

  

При использовании MPA соблюдайте соответствующие действующие правовые нормы. 

 

 

 

 

 

http://www.f-mash.ru/
mailto:info@f-mash.ru


 

 
                                                                 ООО «ФУДМАШ» 

Юридический и почтовый адрес: 350067, РФ, Краснодарский край, г. Краснодар, ул. Душистая, дом 55, кв./оф. 5  

Адрес склада: РФ, Краснодарский край, Динской район, пос. Южный, ул. Водозаборная, дом 58 
тел./ф: +7 (861) 256-75-47,  моб.: +7 (918) 247-34-31, +7 (989) 277-01-21  www.f-mash.ru  - 

 info@f-mash.ru 

 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ПРИМЕНЕНИЮ 

 

Растворить MPA по меньшей мере в 20 частях воды (рекомендуемое соотношение 1:50); затем 

добавьте его в вино, тщательно перемешивая. В рекомендуемых дозах MPA оставляет вино 

микрофильтруемым. Мы предлагаем лабораторную проверку показателей. 

 

 

ДОЗИРОВКА 

 

1 - 3 г/гл для белых винах; 3 - 10 г/гл для красных. 

 

 

УПАКОВКА 

 

Перерабатываемая полиэтиленовая банка 500г 

 

 

ХРАНЕНИЕ 

 

Хранить в прохладном и сухом месте. Тщательно заройте открытые упаковки.  

 

 

ОПАСНОСТЬ 

 

На основании действующих европейских норм продукт классифицирован: не опасный  
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